
Entrées

7.50€Petit salé aux lentilles, lardons, saucisse, et poitrine de porc fumée.
8.50€Quiche au Sainte Maure de Touraine et figues de saison.

6.90€Crémeux au « P’tit Douet », fromage de brebis de la ferme Pannetière à la
Chapelle/Erdre (44) , endives croquantes, noix, pêches rôties et miel de nos
ruches bee happy de Clisson (44).

7.50€Salade de mâche nantaise, magret de canard fumé vendéen et brun de noix

Plats 

17.00€Plat du jour.

22.00€Faux-Filet de bœuf (200g) grillé, sauce aux 3 poivres et frites fraîches.

19.00€Cuisse de canard de Challans (85), jus corsé à l’orange et purée de pommes
de terre onctueuse.

21.00€Filet de bar au beurre blanc nantais et haricots verts gourmands
d’Anjou (49).

19.00€Burger généreux au cheddar, tenders de poulet élevé en Cotes d’Armor (22),
Compotée d’oignons rouges , pickles de cornichons et épi de maïs grillé.

17.00€Risotto d’épeautre de la ferme de Nepri à Vieillevigne (44) aux champignons
et potimarron de St Philiberts de Grand Lieu (44) et crème de parmesan.

Fromages

8.50€Assortiment de fromages de la ferme Pannetière à la Chapelle/Erdre (44)

Desserts

6.90€Douceur du jour
8.50€Cœur coulant au chocolat et glace vanille bourbon
7.50€Tartelette aux myrtilles du verger des 4 saisons à Lusanger (44) et crème pâtissière
8.00€Baba au rhum traditionnel, arrosé par nos soins 
9.50€Notre café gourmand : Déclinaison de nos desserts à découvrir

carte
restaurant

L’origine de nos viandes / les produits allergènes :
consultez l’information disponible à l’accueil. Origin of our meat / Allergenic products: consult information available at the restaurant reception.

Tous nos prix sont nets en euros, taxes et service compris. Prices in Euros, including taxes and service
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