
Entrées

6.90€L'Avocado Toast au Sainte-Maure-de-Touraine, pain aux céréales toasté

8.50€Gravlax de truite du Morbihan mariné à la Betterave (44)
et crème acidulée aux fruits rouges.

6.50€La Petite Salade de Lily :
selon l’inspiration du Chef et les arrivages des maraîchers locaux.

7.90€Rillettes de Poulet Label Rouge "Maison",
citronnelle, coriandre fraîche et une pointe de Piment d’Espelette AOP.

Plats 

16.90€Plat du jour

12.90€La Grande Salade de Lily :
selon l’inspiration du Chef et les arrivages des maraîchers locaux.

21€Pave de Rumsteak charolais (180g) à la Fleur de sel de Guérande,
sauce au poivre, Aligot traditionnel fait maison.

20.00€Pêche de la criée, asperges glacées au beurre et une crème d’Isigny AOP à l’oseille.

18.50€Burger au pain à l’encre de seiche, steak haché de bœuf Français (150g),
cheddar fondu maison au piment d’Espelette AOP et frites de patates douces.

17.50€Tagliatelles fraîches au gorgonzola AOP,
copeaux de parmesan AOP et sésame torréfié.

 19.00€Travers de porc (44) mariné à la sauce barbecue maison du chef,
pommes de terre grenailles de Noirmoutier.

Fromages

9.20€Curé Nantais en chaud/froid, pain brioché et confiture de figues.

8.00€Assiette de fromages (44) : Brin de Noix, Machecoulais, Curé Nantais

Desserts

6.90€Douceur du jour

7.50€Tartelette chocolat, Ganache onctueuse et zestes d’oranges confites par nos soins.

8.00€Soupe de Fraises de Plougastel, basilic frais et sorbet basilic citron

7.00€L’ Authentique Gâteau Nantais, Rhum arrangé maison.

7.90€Café Gourmand : Boisson chaude accompagné de trois créations du Chef.

carte
restaurant

L’origine de nos viandes / les produits allergènes : consultez l’information disponible à l’accueil. Origin of our meat / Allergenic products: consult information available at the restaurant reception.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Alcohol abuse can be dangerous to your health – drink responsibly.

Tous nos prix sont nets en euros, taxes et service compris. Prices in Euros, including taxes and service
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